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1. Ota esille valmistusaineet ja työvälineet

2. Erottele kahdesta kanamunasta keltuaiset

3. Laita keltuaiset teräskattilaan

4. Mittaa kattilaan  4 dl vettä, 5 rkl  sokeria ja 2 rkl perunajauhoja. 

5. Kuumenna. Sekoita pallovatkaimella koko ajan.

6. Anna kiisselin kiehahtaa.

7. Nosta kattila pois kuumalta levyltä ja lisää  ¾ dl sitruunamehua.

8. Tarkista maku.

	VARAA VÄLINEET
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EROTTELE KAHDESTA KANAMUNASTA KELTUAISET.                     1.

LAITA KELTUAISET TERÄSKATTILAAN.
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MITTAA KATTILAAN 4 DL VETTÄ                                                                2.




	LISÄÄ KATTILAAN 5 RKL SOKERIA                                                            3.



	LISÄÄ KATTILAAN 2 RKL PERUNAJAUHOJA. SEKOITA.                     4.




	KUUMENNA SEOS KOKO AJAN SEKOITTAEN KUNNES SE                 5. KUPLAHTAA. NOSTA KATTILA POIS KUUMALTA LEVYLTÄ.





	LISÄÄ ¾ DL SITRUUNAMEHUA                                                                      6.




	TARKISTA MAKU                                                                                                 7.



