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ARJEN BANAANIKAKKU
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	VARAA TYÖVÄLINEET
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kulho
	[image: image3.png]



desilitra (dl)
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teelusikka (tl)
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	lasi
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kakkuvuoka
	
	
	


	VARAA AINEET
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vehnäjauho
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grahamjauho
	[image: image13.jpg]



kaurahiutale
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leivinjauhe
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sooda
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	2 banaania
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juokseva margariini
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2 munaa


	korppujauho
	
	


	Voitele ja korppujauhota kakkuvuoka.                                                       1.
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	Kytke uuniin lämpö 175 astetta.                                                                 2.
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	Mittaa kulhoon    2 ½  dl  vehnäjauhoja.                                                    3.
[image: image28.jpg]



[image: image29.jpg]


[image: image30.jpg]


[image: image31.jpg]


[image: image32.jpg]






	Mittaa kulhoon    1 dl  grahamjauhoja.                                                       4.
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	Mittaa kulhoon    1 dl  kaurahiutaleita.                                                       5.
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	Mittaa kulhoon  2 tl leivinjauhetta.                                                            6.
                                                                                                               


                                                                                                                  


	Lisää kulhoon ½ tl soodaa.                                                                         7.


                                                                                                              


	Lisää kulhoon 1 ½ dl sokeria. Sekoita puuhaarukalla.                               8.                                                                        







	Soseuta 2 banaania  haarukalla ja laita sose kulhoon.                                9.                                                               







	Lisää kulhoon 2 munaa.                                                             10.                                                                         





	Lisää kulhoon 1 dl juoksevaa margariinia.                                              11.                                                                            







	Lisää kulhoon 2 rkl vettä.                                                                        12.                                                                           






	Sekoita taikina tasaiseksi ja laita taikina kakkuvuokaan.                         13.                                           






	Paista kakkua 175 asteen lämmössä  uunin alaosassa 30 minuuttia        14.





	Anna kakun jäähtyä 15 minuuttia.                                                           15.





	Kumoa kakku.                                                                                          16.
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