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Mariannekakku
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200 
g
margariinia

2 ½
dl
sokeria

3 munaa

1 
dl
kermaviiliä

1
tl
leivinjauhetta

2
tl
vanilliinisokeria

4
dl
vehnäjauhoja

2
rkl
kaakaojauhetta

1½
dl
Marianne karamellirouhetta

1. Voitele ja korppujauhota vuoka.

2. Laita uuni kuumenemaan 175 asteeseen.

3. Mittaa valmiiksi 1 tl leivinjauhetta, 2 tl vanilliinisokeria, 

4 dl vehnäjauhoja, 2 rkl kaakaojauhetta ja 1 ½ dl Marianne karamellirouhetta. Sekoita.

4. Mittaa 200 g margariinia ja 2 ½ dl sokeria kulhoon.

5. Vatkaa margariini ja sokeri vaahdoksi.

6. Lisää taikinaan 3 kananmunaa yksitellen välillä hyvin vatkaten.

7. Lisää 1 dl kermaviiliä.

8. Lisää jauhoseos. Sekoita puuhaarukalla.

9. Paista kakkua 175 asteen lämmössä noin 50 minuuttia uunin alaosassa.

10. Anna kakun jäähtyä ja kumoa kakku.
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	[image: image12.png]


[image: image13.png]


[image: image14.jpg]


[image: image15.png]


[image: image16.jpg]



MARGARIINI
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VANILLIINISOKERI
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KERMAVIILI
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VEHNÄJAUHO
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KAAKAOJAUHE
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KORPPUJAUHO
	MARIANNE-KARAMELLI-ROUHE
	
	


	VOITELE JA KORPPUJAUHOTA KAKKUVUOKA.                       1.
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	KYTKE UUNIIN LÄMPÖ 175 ASTETTA.                                           2.
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	MITTAA TERÄSMITTAAN  1 TL LEIVINJAUHETTA.                   3.
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	MITTAA TERÄSMITTAAN  2 TL VANILLIINISOKERIA.             4.               
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	LISÄÄ TERÄSMITTAAN   2 RKL  KAAKAOJAUHETTA.              5.
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	LISÄÄ TERÄSMITTAAN   4 DL  VEHNÄJAUHOJA.                       6.
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	LISÄÄ TERÄSMITTAAN   1½ DL MARIANNE-KARAMELLIROUHETTA. SEKOITA.                                              7.             

	



	MITTAA KULHOON   200 G  MARGARIINIA                                  8.

	



	LISÄÄ KULHOON  2½ DL SOKERIA                                                 9.                                                                      

	




	VATKAA MARGARIINI JA SOKERI VAAHDOKSI.                      10.

	



	LISÄÄ 3 MUNAA YKSITELLEN VÄLILLÄ HYVIN VATKATEN.

                                                                                                                   11.                                                                                                                                                                                                                                                  

	



	LISÄÄ 1 DL KERMAVIILIÄ TAIKINAAN PUUHAARUKALLA SEKOITTAEN.                                                                                      12.                                                                                                                         

	




	LISÄÄ JAUHOSEOS TAIKINAAN PUUHAARUKALLA SEKOITTAEN.                                                                                       13.

	




	SEKOITA TAIKINA TASAISEKSI                                                     14.
JA LAITA TAIKINA KAKKUVUOKAAN.                                                  

	



	PAISTA KAKKUA 175 ASTEEN LÄMMÖSSÄ                                 15.
UUNIN ALAOSASSA NOIN 50 MINUUTTIA.  

	



	ANNA KAKUN JÄÄHTYÄ 15 MINUUTTIA.                                    16.

	




	KUMOA KAKKU                                                                                   17.

	



