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1.Voitele ja korppujauhota kakkuvuoka.

2.Laita uuni kuumenemaan 175 asteeseen.

3. Mittaa valmiiksi 3 dl vehnäjauhoja, 2 tl leivinjauhetta ja 

    2 tl vanilliinisokeria. Sekoita.

4.Vatkaa 200 g margariinia ja 1 ½ dl sokeria vaahdoksi.

5.Lisää taikinaan 3 kananmunaa yksitellen välillä hyvin vatkaten.

6.Lisää jauhoseos. Sekoita puuhaarukalla.

7.Ota taikinasta 1/3 erikseen ja lisää siihen ½ dl kaakaojauhetta siivilän läpi ja ½ dl kermaa. Sekoita.

8.Levitä kakkuvuuan pohjalle ensin ohut kerros vaaleaa taikinaa ja sen päälle ohut kerros tummaa taikinaa. Paina lusikalla syvennys taikinan keskelle. Te vielä kaksi kerrosta niin, että vaaleaa taikinaa on päällimmäisenä.

9.Paista kakkua 175 asteen lämmössä noin 45 minuuttia uunin alaosassa.

10.Anna kakun jäähtyä ja kumoa kakku.
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	VOITELE JA KORPPUJAUHOTA KAKKUVUOKA
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	KYTKE UUNIIN LÄMPÖ 175 ASTETTA
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	MITTAA TERÄSMITTAAN  2 TL LEIVINJAUHETTA                   1.
JA  2 TL VANILLIINISOKERIA               
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	LISÄÄ TERÄSMITTAAN   3 DL  VEHNÄJAUHOJA                      2.

	[image: image36.jpg]



[image: image37.jpg]






	MITTAA KULHOON   200 G  MARGARIINIA                                  3.

	



	LISÄÄ KULHOON  1 ½ DL SOKERIA                                                 4.                                                                      

	



	VATKAA MARGARIINI JA SOKERI VAAHDOKSI                        5.

	



	LISÄÄ  3 MUNAA YKSITELLEN VÄLILLÄ                                    6.
HYVIN VATKATEN   

	




	LISÄÄ JAUHOSEOS TAIKINAAN PUUHAARUKALLA                7.

	



	OTA TAIKINASTA 1/3 OSA ERI KULHOON.                                  8.
LISÄÄ SIIHEN ½ DL KAAKAOJAUHETTA JA ½ DL KERMAA. SEKOITA.                              

	





	LEVITÄ KAKKUVUUAN POHJALLE ENSIN OHUT KERROS   9. VAALEAA KAKKUTAIKINAA JA SEN PÄÄLLE OHUT KERROS RUSKEAA TAIKINAA. PAINA TEELUSIKALLA SYVENNYS TAIKINAN KESKELLE. TEE VIELÄ KAKSI SAMANLAISTA KERROSTA NIIN, ETTÄ PÄÄLLE TULEE VAALEAA TAIKINAA

	



	PAISTA KAKKUA 175 ASTEEN LÄMMÖSSÄ                                 10.
UUNIN ALAOSASSA 45 MINUUTTIA  

	



	ANNA KAKUN JÄÄHTYÄ 15 MINUUTTIA                                    11.

	



	KUMOA KAKKU                                                                                   12.

	



