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MARJAPAISTOS

Pohja:

4
dl 
marjoja

½ 
dl
sokeria

Kakkutaikina:

2 munaa

1
dl
sokeria

100
g
margariinia

1 ½
dl
vehnäjauhoja

1
dl
kookoshiutaleita

1
tl
vanilliinisokeria


1
tl
leivinjauhetta

1.Varaa raaka-aineet ja työvälineet

2.Kytke uuniin lämpö 225 astetta ja voitele uunivuoka.

3.Mittaa vuokaa 4 dl marjoja ja ripottele pinnalle ½dl sokeria. 

Paista 10 minuuttia.

4. Valmista kakkutaikina: Mittaa teräsmittaan 1 ½ dl vehnäjauhoja, 

1 dl kookoshiutaleita, 1 tl vanilliinisokeria ja 1 tl leivinjauhetta. Sekoita.

5. Sulata 100 g margariinia.

6. Vatkaa 2 munaa ja 1 dl sokeria vaahdoksi.

7. Lisää taikinaan sulatettu margariini ja jauhoseos.

8. Kaada seos marjapaistoksen päälle.

9. Paista 225 asteen lämmössä noin 15 minuuttia.

VARAA VÄLINEET
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UUNIVUOKA
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TERÄSMITTA
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DESILITRA
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TEELUSIKKA
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VEITSI
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SÄHKÖVATKAIN
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PUUHAARUKKA
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KASARI
	


VARAA AINEET
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VEHNÄJAUHO
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LEIVINJAUHE
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VANILLIINISOKERI
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KOOKOSHIUTALE
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HIENOSOKERI
	MARGARIINI
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KANANMUNAT
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                                                                                                                   1.                                                                                                              

KYTKE UUNIIN LÄMPÖ  225                   JA VOITELE VUOKA
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LEVITÄ VUOKAAN  4 DL  MARJOJA                                              2.



	 LEVITÄ MARJOJEN PÄÄLLE     ½    DL     SOKERIA                3.                                                                                                  
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	    PAISTA  10 MINUUTTIA                                                                 4.                                                                                                                                                                                        




VALMISTA KAKKUTAIKINA:

	MITTAA TERÄSMITTAAN    1 ½ DL    VEHNÄJAUHOJA            5.




	MITTAA TERÄSMITTAAN   1 DL  KOOKOSHIUTALEITA          6.




	MITTAA TERÄSMITTAAN   1  TL  LEIVINJAUHETTA                7.





	MITTAA TERÄSMITTAAN  1   TL   VANILIINISOKERIA            8.





	SULATA 100 G  MARGARIINIA KASARISSA                                  9.



	RIKO KULHOON        2 KANANMUNAA                                         10.



	LISÄÄ   1 DL   SOKERIA                                                                     11.




	VATKAA KANANMUNAT JA SOKERI VAAHDOKSI                  12.



	LISÄÄ TAIKINAAN SULATETTU MARGARIINI                          13.



	LISÄÄ TAIKINAAN JAUHOSEOS                                                     14.



	LEVITÄ TAIKINA MARJASEOKSEN PÄÄLLE VUOKAAN        15.



	PAISTA 225 ASTEEN LÄMMÖSSÄ 15 MINUUTTIA                      16.




