Kauralastut
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50
g
margariinia

2
dl
kaurahiutaleita

1
rkl
vehnäjauhoja

1
tl
leivinjauhetta

1  
dl
sokeria

1
                 muna

1. Laita uuni kuumenemaan 200 asteeseen.

2. Vuoraa pelti leivinpaperilla

3. Mittaa valmiiksi teräsmittaan 2 dl kaurahiutaleita, 

1 rkl vehnäjauhoja sekä 1tl leivinjauhetta. Sekoita.

4. Mittaa kasariin 50 g margariinia. Sulata se. 

5. Lisää kasariin 1dl  sokeria. Sekoita.

6. Lisää jauhoseos kasariin. Sekoita puuhaarukalla.

7. Lisää taikinaan 1 muna. Sekoita.

8. Nosta taikinasta kahdella lusikalla pieniä nokareita leivinpaperilla vuoratulle pellille. Jätä reilut välit,  noin 10 cm.

9. Paista lastut 200 asteen lämmössä uunin yläosassa kauniin ruskeiksi noin 5 minuuttia.

10.  Anna jäähtyä pelleillä. 

Irrota kauralastut pelliltä hiukan jäähtyneinä paistinlastan avulla.







