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1. Mittaa valmiiksi teräsmittaan 4 dl vehnäjauhoja ja 1 tl soodaa

2. Mittaa suuren kattilaan ¾ dl siirappia, 1 dl sokeria, 

150 g margariinia ja 1 tl kanelia, 1 tl neilikkaa, 1 tl inkivääriä ja 

1 tl pomeranssinkuorta.

3. Kiehauta kattilassa siirappi – sokeri- mausteseos.

4. Jäähdytä seos haaleaksi.

5. Lisää 1 muna. Sekoita.

6. Lisää lopuksi jauhot.

7. Paista taikinasta koekakku 200  asteen lämmössä noin 5 minuuttia. 

8. Pistä taikina muovipussiin ja anna taikinan olla kylmässä                                                                                                                                                                                                                                                                                   seuraavaan päivään

Varaa välineet
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Kattila
	Teräsmitta
	Puuhaarukka
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Teelusikka
	Desilitra
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Lasi
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Lautanen
	
	


Varaa raaka-aineet
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Vehnäjauho
	Siirappi
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Sokeri
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Margariini
	Kananmuna
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Sooda
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Kaneli
	Neilikka ja inkivääri
	Pomeranssinkuori
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 Mittaa teräsmittaan 4 dl vehnäjauhoja                                                  1.
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Mittaa jauhojen joukkoon  1 tl  soodaa. Sekoita.                                   2.
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Mittaa kattilaan 1 dl sokeria.                                                                   3.
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	Lisää kattilaan  ¾  dl  siirappia.                                                               4.



	Lisää kattilaan 150 g margariinia                                                           5.




	Lisää kattilaan 1 tl kanelia.                                                                      6. 






	Lisää kattilaan 1 tl neilikkaa.                                                                   7.




	Lisää kattilaan 1 tl  inkivääriä.                                                                8.




	Lisää kattilaan 1 tl  pomeranssinkuorta.                                                9.




	Kiehauta kattilassa siirappi-sokeri-margariini-mausteseos.              10.
Sekoita puuhaarukalla.




	Jäähdytä seos haaleaksi.                                                                         11.




	Lisää kattilaan 1 kananmuna.                                                              12.

Sekoita hyvin.





	Lisää lopuksi jauhoseos.                                                                         13.




	Pyöritä  taikinasta koekakut.                                                                 14.




	Paista  200 asteen lämmössä noin 5 minuuttia.                                   15.



	Pistä taikina muovipussiin ja anna sen olla kylmässä seuraavaan    16. päivään.




