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Punajuurilaatikko

600
g
punajuuria

3
kpl
sipuleita



voita

150
g
Aura murua

1
tlk
ananasmurskaa (227 g)

2
kpl
munia

2
dl
kuohukermaa

1
tl
suolaa

½
tl
mustapippuria

½
tl
muskottipähkinää

1. Keitä noin 600 g punajuuria kypsiksi  ja kuori.

2. Kuori ja hienonna 3 sipulia. Hauduta voissa pehmeiksi.

3. Raasta tai soseuta punajuuret ja sipulit

3. Lisää jäähtyneen soseen joukkoon 150 g Aura murua, ja 1 tlk (227 g) valutettua ananasmurskaa.

4. Vatkaa 2 munaa ja 3 dl kermaa. Yhdistä seokset.

5. Lisää 1 tl suolaa, ½ tl mustapippuria ja ½ tl muskottipähkinää.

6. Voitele 2 litran uunivuoka.

7. Sekoita vuuassa kaikki aineet.

8. Kypsennä 150 asteen lämmössä noin  2 tuntia.

9. Painele pintaa pari kertaa paiston aikana.

	Varaa välineet
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Desilitra
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Teelusikka
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Lautanen
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Lusikka
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Kuorimisveitsi
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Leikkuulauta
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Sauvasekoitin
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Kattila
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Uunivuoka
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Kulho
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Kierrevatkain
	


	Varaa aineet
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Punajuuria 600 g
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3 sipulia
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Aura murua 150 g
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3 dl kermaa
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Ananasmurskaa
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Mustapippuria
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Suola
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Voi

	Muskottipähkinää
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2 kananmunaa
	
	


	Laita uuni kuumenemaan 150 asteeseen.                                                                 1.

	[image: image24.jpg]


[image: image25.jpg]






	Voitele uunivuoka.                                                                                                     2.
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	Keitä 600 g punajuuria kypsiksi ja kuori.                                                                3.
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	Kuori ja hienonna 3 sipulia.                                                                                     4.
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	Hauduta sipulit voissa paistinpannulla.                                                                   5.
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	Raasta tai soseuta punajuuret ja sipuli.                                                                  6.                                                                             
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	Lisää jäähtyneen soseen joukkoon 150 g Aura murua.                                          7.

	



	Lisää soseen joukkoon 1 tlk (227g) ananasmurskaa.                                           8.

	



	Riko kulhoon 2 munaa.                                                                                             9.

	




	Lisää munien joukkoon 3 dl  kermaa. Sekoita.                                                     10.

	



	Kaada kerma-munaseos punajuurisoseen joukkoon.                                           11.

	



	Lisää vuokaan ½ tl mustapippuria.                                                                       12.

	



	Lisää vuokaan ½ tl muskottipähkinää.                                                                  13.

	



	Lisää vuokaan 1 tl suolaa. Sekoita kaikki aineet lusikalla ja tarkista maku.    14.

	




	Kaada seos vuokaan ja kypsennä 150 asteen lämmössä noin  2 tuntia.              15.

	




