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JUUSTOKAKKU

Pohja:

1
pkt
kaurakeksejä

50
g
margariinia

Täyte:

1
prk
kermaa  (2 dl)

1
dl
sokeria

1
prk
maitorahkaa  ( 250 g)

1
prk
maustamatonta tuorejuustoa  ( 200 g)

2
tl
vanilliinisokeria

4
kpl
liivatelehtiä

2
rkl
sitruunamehua

Marjojen päälle:

1
dl
vettä

½
dl
hyytelösokeria

1. Varaa aineet ja välineet

2. Vuoraa pyöreä vuoka tuorekelmulla

3. Leikkaa vuuan pohjan kokoinen leivinpaperi ja aseta se vuuan pohjalle.

4. Sulata kasarissa 50 g margariinia.

5. Hienonna 1 pkt kaurakeksejä ja sekoita joukkoon sulatettu margariini.

6. Painele keksiseos vuuan pohjalle.

7. Liota 4 liivatelehteä kylmässä vedessä.

8. Vatkaa   1 prk kermaa vaahdoksi ( 2 dl).

9. Lisää kermavaahdon joukkoon  1 prk maitorahkaa ( 250 g), 1 prk tuorejuustoa (200 g ), 1dl sokeria, 2 tl vanilliinisokeria.

10. Puserra liivatteista vesi pois ja liuota liivatteet 2 rkl kuumaa sitruunamehua.

11. Lisää liivateseos. vatkaa sähkövatkaimella tasaiseksi.

12. Kaada seos kakkuvuokaan.

13. Peitä kelmulla ja hyydytä seuraavaan päivään jääkaapissa.

14. Koristele marjoilla, hillolla tai hedelmäsoseella.

15. Halutessasi voit sivellä marjoille hyytelösokerista valmistettua kiillettä.   (Kuumenna  1 dl vettä ja liota siihen ½ dl hyytelösokeria.)
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SITRUUNAMEHU
	
	
	


	VUORAA KAKKUVUOKA KELMULLA.                                          1.
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	LEIKKAA VUUAN POHJAN MUOTOINEN LEIVINPAPERIPALA.

                                                                                                                    2.
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	HIENONNA KAURAKEKSIT KULHOSSA. ( VOIT HIENONTAA KEKSIT MYÖS MONITOIMIKONEESSA TAI MUOVIPUSSISSA KAULIMELLA).                                                                                      3.

	                                                                                                                 


	SULATA 50 G MARGARIINIA KASARISSA. 

SEKOITA MARGARIINI  KEKSIMURUJEN JOUKKOON.           4.
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	PAINELE KEKSISEOS VUUAN POHJALLE.                                   5.
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	LASKE KULHOON 4KPL LIIVATELEHTIÄ. 
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LIOTA NIITÄ KYLMÄSSÄ VEDESSÄ NOIN  5 MINUUTTIA.       6.
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	VATKAA  2DL KERMAA LÖYSÄKSI VAAHDOKSI                       7.
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	LISÄÄ KULHOON 1 PRK MAITORAHKAA ( 250 G)                      8.          
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	LISÄÄ KERMAVAAHDON JOUKKOON 1 PRK TUOREJUUSTOA ( 200 G )                                                                                                      9.           
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	LISÄÄ   1 DL  SOKERIA.                                                                      10.
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	MITTAA KULHOON   2 TL  VANILLIINISOKERIA .                   11.
SEKOITA HYVIN.                                
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	PUSERRA LIIVATELEHDISTÄ VESI POIS.                                   12.


	



	KUUMENNA 2 RKL  SITRUUNAMEHUA JA LIUOTA                 13.
LIIVATELEHDET MEHUUN.

	




	KAADA SEOS KULHOON. SEKOITA SÄHKÖVATKAIMELLA

TASAISEKSI.                                                                                          14.

	



	KAADA SEOS KEKSIMURUJEN PÄÄLLE. HYYDYTÄ 

JÄÄKAAPISSA SEURAAVAAN PÄIVÄÄN.                                     15.

	



	NOSTA KAKKU POIS VUUASTA JA KORISTELE MARJOILLA, HILLOLLA TAI HEDELMÄSOSEELLA.                                          16.



	



	SIVELE MARJOILLE HALUTESSASI HYYTELÖSOKERISTA JA VEDESTÄ VALMISTETTUA KIILLETTÄ.                                      17. 

( 1 DL VETTÄ JA ½ DL HYYTELÖSOKERIA).
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